AS1A Y TIME

GEHOBENE VIETNAMESISCHE - THAILANDISCHE QUALITAT- & KREATIVKUCHE

UNSER TIPP DES TAGES

1. VEGETARISCHE SAUER-SCHARFE SUPPE 3,

Auch in GroBschale 7,50

2. MANGO-KURBIS SUPPE

Mit Kokosmilch, Zitronengras, Limettenblatter, Mango,
Kirbis, Lauch und Koriander.

Wéhle dein Topping:
Tofu 4,9 | Hihnchen 5,5 | Garnelen 5,9

3. BO LA LOT 8,5

Klein Vorspeise mit Rinderhackfleisch umgewickelt mit
Betelblatter & Erdniisse

4. AVOCADO SALAT MIT ERDNUSS-SAUCE

Wahle dein Topping:
Tofu 6,9 | Hihnchen 7,5 | Garnelen 9,9

5. FRISCHE MANGO SALAT ——~

H Mit Tamarind-Limetten-Honig-SoBe
Wahle dein Topping:
Tofu 8,5 | Hihnchen 8,9 | Garnelen 9,9

6. SCHWIMMENDER KURBIS

Frisches Gemiise in fruchtiger Mango Curry Kokos Sauce
mit Kiirbis, Ananas, und aromatischen Krautern.
Dazu Reis

Wihle dein Topping:
Tofu 12,9 | Hahnchen 13,9 | Ente 15,9 | Garnelen 16,9 MANGO CURRY



-
7. PEANUT SKEWER —* ’ 14,9

Knackiges Wok-Gemiise in aromatischer Erdnuss-
Kokos-Sauce mit Sesam, Chili und Honig.

Serviert mit frischen Krdutern, zarte HithnerspieBe.
Dazu Reis.

8. ASIA TIME °S BARBECUE

Frische Wok-Gemiise mit Cashewniissen gebraten
in fruchtig hausgemachte Barbecue-SoBe.
Dazu frische Krauter und Reis.

Wahle dein Topping:
Tofu 13,9 | Hithner Kross 14,9 | Ente Kross 15,9

9. SALMON ON FIRE 16,9

Gegrillte Lachsfilet auf gebratenen Zitronengras,
Knoblauch und versch. Gemiise mit Unagi-SoBe.
Dazu Reis oder gedampfte SiiBkartoffeln.

P
10. SPICY GARLIC PORK — 13,9

Zarte gebratenes Schweinefleisch in einer intesiv
Knoblauch-Chilipaste Sauce mit frischem Wok-
Gemiise, Krauter. Dazu Reis

~
11. CASHEW DUCK WOK 15,9

Entenfleisch gebraten mit Knoblauch, Cashewniissen,
frischem Wok-Gemiise in Chilipaste-Soja-SoBe.
Dazu Reis.

12. BI XAO TOI ’

Frische Kiirbis mit frishem Wok-Gemiise
Knoblauch, Pilze, Sesam und Knoblauch-Unagi
Sauce. Dazu Reis.

Wéhle dein Topping:

Tofu 13,9 | Hiihner Kross 14,9 | Rind 14,9
Ente Kross 15,9 | Garnelen 16,9

13. FISH DELIGHT - 16,9

Crispy Fischfilets mit Zitronengras, auf frischem
Wok-Gemiise mit frischem Krautern in Knoblauch-
Unagi-Sauce. Dazu Reis.

14. FUSION DUCK DELIGHT 15,9

Ente kross nach vietnamesisch-franzosischer Art
mit Rotwein-SoBe und frischem Wok-Gemiise
Dazu frische Krauter und Reis.




